$o boistons

LES BOISSONS FRAICHES

Jus de pomme bio (25c/) 4,00 € Coca Cola, Coca Cola zéro (33c/) 4,00 €
Citronnade maison (25c/) 320€  Ginger Beer (20c/) 380 €
Thé glacé maison (25c/) 350 € Limonade/Fanta orange (20c/) 350 €
Loven Clean Soda (33c/) 550 € s &
[ s T s Vittel/San Pellegrino (2L) 4,00 €
(L) 550 €
Jus vitalité (25¢/) 390 €
Mélange jus d'orange, carotte et citron VitteI/Sirop (vl ) 290 €
Jus de fruits(20c/) 350 € . -
Ananas, orange, tomate, abricot Perrier(33ci) 380 €
Fuzetea (20c/) 3,60 €
Café 230€ Chocolat chaud 380 €
Cappuccino 350€ Chocolat Viennois 390 €
Décaféiné, 250€ Cidre chaud 500 <€
Café allongé,
Café creme Irish Coffee 8,50 €
Thé (demandez nos parfums) 3,70 €  Infusion (demandez nos parfums) 3,70 €
Qe)b 0iekes et ciahes
LES BIERES PRESSION 25¢ 33cl 50c]
Raoul Blonde 7° 4,60 € 560 € 8,00 €
La Véga 4,8° 4,40 € 540 € 7,50 €
Anosteke IPA 55° 450 € 550 € 790 €
Picon biéere 470 € 580 € 8,30 €
LES BIERES BOUTEILLE 3sc/
L'Anosteké s° 6,00 € Vedett Blanche Extra 4.7° 6,00:€
Vedett IPA 55° 6,00 € Chimay Bleue 9° 6,00 €
Triple Karmeliet s° 6,00 € laLIL sans alcool 6,00 €
Kasteel rouge s° 6,00 €
L’Ecume Celtique 25cl 450 € 33cl 5,50 €
Cidre brut & biere blonde 5°
Cidre brut du verger d’Ohain 25cl 4,50 € 75cl 14,00 €
L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC M iff“T)E'?'/\TCJ N

$es vind detnain

LES ROUGES QUI DONNENT DES COULEURS

verre 13c/ 75c/
Chéateau Haut-Riot 530 € 19,50 €
Cuvée Juliette AOC Bordeaux Bio rouge
Chateau Macquin Saint-Georges 25,00 €
Saint Emilion
La Petite Perriére 4,70 € 19,50 €
Pinot noir Domaine Saget
Les Peyrades 5,00 €
Cotes de Gascogne IGP - Domaine Saint-Lannes
Domaine de Fond-Croze cuvée Confidence 570 € 24,00 €
AOC Cotes du Rhéne bio
LES BLANCS QUI COLORENT LA VIE 3¢/ 75¢l
Bourgogne Aligoté 23,00 €
Domaine Sorin Coquard
Domaine Saint-Lannes 520 € 19,50 €
IGP Cotes de Gascogne sec
Domaine Saint-Lannes 520 € 21,50 €
IGP Cétes de Gascogne moelleux
Vignes de Saint-Germain 550 € 22,50 €
Chardonnay, Macon Villages
LES ROSES QUI FONT VOYAGER 13¢! 75¢!
Domaine des 3 chénes 20,00 €
AOC Coétes de Provence
Les Coquelicots 490 € 19,50 €
Domaine Saint-Lannes IGP cétes de Gascogne
LES VINS QUI PETILLENT 3¢l 75¢!
Prosecco 550 € 28,00 €
Champagne 49,00 €
Chaudron Carte Blanche
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LES COCKTAILS

SANS ALCOOL

Hibiscus Kiss (25c/)

7,00 €

Jus de Framboise avec Hibiscus infusé, jus de Citron vert, sirop d'agave, Tonic et feuilles de menthe

Pomme d’A menthe (25c/) 7,00 €

Jus de pomme, pomme fruit, jus de citron jaune, menthe fraiche, sirop de cassis, limonade

Virgin Mojito (25c/) 7,00 €

Feuilles de menthe, citron vert, sucre de canne, eau gazeuse

Le Mocktail du mois (25¢/) 7,00 €

Demandez en salle

ALCOOLISES

Le Spritz (25cl) 9,00 € Slave to Love (25c/) 9,00 €

Apérol, Prosecco, Perrier, orange Vodka, jus de cranberry, créme de cassis, limonade

Mojito (25c/) 900 € Planteur (25c) 9,00 €

Bl Berarel Calrsibhs J Rhum Bo;ordi Carta Oro, jL_Js de Mo_rocujcr,
ananas, citron vert, framboise, passion

Le Végetalmule (25c)) 8,00 € Gin Tonic (25c/) 9,00 €

Gentiane, citron vert, menthe, ginger beer

Gin Bombay Sapphire, citron jaune, Indian Tonic Water

Caipirinha (25c/) 8,00 € Le cocktail du mois (25c/) 8,00 €
Demandez en salle
Sangria maison (20c/) 450 € Whisky Jameson (4c/) 7,00 €
2% 1200€ Whisky Jack Daniel’s (4c/) 7,00 €
Martini (5c/) 4,00 € Kir
(4cl) 4,00 €
S s Cassis, violette, etc.
Picon 470 € Demandez nos parfums !
Biere (25cl) ou vin blanc (15cl) Kir au Prosecco (13c/) 6,00 €
Rhum Bacardi Carta Oro (4c/) 7,00€ Ricard (4cl) 4,00 €
La Gentiane Aveyronnaiseis®(scl) 390 €  Prosecco (la coupe) 550 €
Eglantine des Causses 13°(5c/) 390 € e Zei0ae
Champagne Chaudron
carte blanche (o bouteille) 49,00 €
Cognac, Calvados, Cointreau, 6,00€  Le shooter (4c/) 500 €
Poire, Limoncello, Geniévre, La planche de 10 shooters 45,00 €
Get 27, Baileys, Amaretto (4c/) ; 4 .
Orgasme Gin creme de framboise
Irish coffee, 850€ Vodka Amaretto Citron vert
French coffee, Tequila

Marnissimo coffee
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Foie gras de canard, Chutney de figues, oignons au balsamique 12,00 € Pour vous nos boulangers se sont réveillés tres tot ce matin
Camembert réti au thym, miel et noix, et sa baguette toastée 9,50 € pour produire ce an Ll tradtt/onnel au fevain . LES CLASS"]UES
Notre pain est aussi vendu sur place
Croquettes au chorizo 8,00 €
- - Café Gourmand 7,90 €
Tenders de poulet au Panko, mayonnaise miso 7,00 € z
NOS TARTINES GRATINEES ¢ e =
(2 par assiette, servies avec I'accompagnement "Arriere-Pays”) Péte sablée au Spéculoos, confiture de lait, bananes, fouetté de mascarpone
Tartine Canebiere 10,50 € Flan patissier a la vanille 6,00 €
Sauce aijoli, saumon frais, tombée d'épinard
Gateau Choco-Mamie 6,10 €
Tartine Zapata 10,50 € Ceceur au Nutella et sa creme anglaise
& M Guacamole, poulet mariné, sauce salsa, mais, cheddar fondant, - -
ATE TN oignons caramélisés, chips tortilla Crumble a la framboise et au chocolat blanc 590 €
Tartine Made in Rijsel 10,50 € Le Ch'Tiramisu 6,00 €
Béchamel, jambon blanc fumé, fondue de poireaux, Maroilles
3 Dame Blanche 8,00 €
TRILOGIE DU NORD NOS PIECES DU BOUCHER Tartine P'tét ben qu'oui 7 1050 €
un peu de tout ch’Nord sur une assiette H 0 / Creme de cidre et thym, pommes, cerneaux de noix, camembert et miel Coupe NYC 8,00 €
R o ratie Onglet sauce a I'échalote, frites Glace vanille artisanale, morceaux de brownies maison, noix de pécan
Welsh 17,00 € Tartine 64 10,50 € carameélisées, chantilly, sauce caramel, crépes dentelles
Poulet au maroilles = ; Haché de beoeuf poélé a la sauce Basque et au piment d’Espelette, poivrons, 2
avec frites paverde.beauf Ttkeslh oignons confits, fromage de Brebis Irish coffee 8,50 €
sauce au choix : poivre, maroilles Classic au Whisky, au Grand Marnier, Cognac, Amaretto
19,00 € 16,00 € Tartine Oh my Duck 10,50 €
Confit de figues, magret de canard fumé, noix, brie, miel et herbes
Tartine Hors Piste 10,50 €
Burger de I'Arriére-Pays 16,50 € Sauce miel et moutarde a l'ancienne, confit d'oignons et lardons cuisinés -
Moutarde douce, confit d'oignons, Beceuf haché, bacon grillé, au vin blanc, raclette LA FURMULE GUUTER
raclette, salade iceberg. 3 % =
e Marodl s ; PV Tartine Taxi Driver : : : 1050 € Boisson chaude ou soft + Dessert au choix
oulet au Maroillles, frites maison , Effiloché de porc mariné, sauce barbecue, oignons, pickles de cornichons (sauf dame blanche, café gourmand et coupe NYC)
H ?
Sratin el don sy , Egh o P Tartine Donatella # 10,50 € 790 €
Penne artisanales au blé dur, sauce aux champignons et foie gras, p de Basili B ; e F il 2 Bal , '
magret de canard fumé, fromage pur brebis esto de Basilic, aubergines grillées; tomates confites, mozzarella, creme Balsamique

Carbonade Flamande, frites maison 15,80 € W e
Welsh, frites maison 1590 €
Fish and Chips’ frites maison 16,00 € NUS GLACES ET SURBETS Nos glaces et sorbets sont congus de facon artisanale
Lasagne Chevrette # 13,90 € 2 i e
Courgettes et oignons poélés, créeme de tomate, chévre au miel reme glacee .
LASFURMbULE TENTATIIUN I'A FURMUI‘E DUUBI‘E MIXTE Chocolat, pure pistache, vanille ¢ la gousse de Bourbon, caramel au beurre salé
Salade Crispy Chicken 16,20 € O e el 2 '3 choisissez la variété,
Poulet croustillant au Panko, sucrine, concombre, avocat, tomates z . . . .
cerise, féta, graines de sésame grillées, cranberry, cacahuetes grillées, Sélectionnez 3 tartines 2 tartines au choix Sorbet 20
vinaigrette a la squce soja et graines de sesame Fraise, framboise, citron, mangue
Salade Crispy version végétarienne # 14,90 € G 40 < 1290 €
Portion de frites maison 4,00 € Supplément chantilly Maison 150 €
sauces au choix : Maroilles, tartare 0,50 €
¢ Plat végetarien
LE MENU ETUDIANT LE MENU ENFANT Foitos ¥ Lo
MENU BUULANGER MENU CUISINIER valable dL(JhdimOﬂChe midi O/u yen)dredi midi Poulet croustillant
Ors vacances scoiqaires, ~
Tartine du jour Plat du jour sur présentation de la carte étudiant e carbonade, Crépe au chocolat e
+1 boisson +1 boisson Tartine double mixte CUeRithagnie s’
(eau, 25 cl biere pression la Vega, (eau, 25 cl biere pression la Vega, ou poulet maroilles frites (+1 €) OLAUNE tart":ef ?tu choix Crépe au Nocciolata 570 €
soda, ou 1 verre de vin du mois) soda, ou 1 verre de vin du mois) ou Iasagne chevrette (accompagnemen rites ou p‘?““e)
+ dessert du jour ou café + dessert du jour ou café & 2 * une boule de glace (au choix) Crépe au caramel beurre salé 570 €
+ 1 biére pression 33 cl ou soft OU une crepe au sucre (ou chocolat ou Nocciolata)
n90 <€ 13,50 € 13,00 € 11,50 € Supplément chantilly Maison 1,50 €
: :/S Ask for our english menu

e Tous nos plats et desserts sont «faits Maison» et sont élaborés sur place

N . ) . < ¥ g ) Pour les tables de plus de 8 personnes, un seul reglement est demandé pour un meilleur service et
a partir de produits bruts. Liste des allergenes disponible au bar.

éviter les attentes trop longues a la caisse. Merci de votre compréhension.



